
                      PRZYKŁADOWE MENU

Przystawki zimne

Wybór mięs pieczonych ,wędlin i pasztetów z żurawiną

Rolada z kurczaka z owocami w galarecie

Terrine z łososiem i pestkami dyni

Roladki z pieczonego schabu z musem chrzanowym

Caprese mozzarella z pomidorami, świeżą bazylią i orzeszkami Pini

Sałatki

Włoska z salami , kolorową papryką i suszonymi pomidorami

Bosmańska z tuńczykiem, kukurydzą i czerwoną cebulką

Grecka ze świeżymi warzywami, serem feta i czarnymi oliwkami

Dodatki

Wybór pieczywa mieszanego

Marynaty (korniszony, papryka, dynia ), żurawina ,chrzan

Dania gorące

Rosół królewski z domowym makaronem

Fileciki z kurczaka z ricottą i szpinakiem z sosem śmietanowo ziołowym

Kluseczki domowe

Warzywa grillowane z bazylią

Bukiet kruchych sałat z pomidorkami koktajlowymi i sosem vinegrette

Desery
Tort okolicznościowy ze strzelającymi świeczkami  (smak i kształt do uzgodnienia )

Wybór ciast: sernik z migdałami, szarlotka z  cynamonem, czekoladowe z orzechami

Plater południowych owoców krojonych ze świeżą miętą

ANBER CATERING SERVICE  Beata Rudzińska 604 284 771, Andrzej Rudziński 600 408 361



PROPOZYCJA MENU DO SAMODZIELNEGO
SKOMPONOWANIA

Przystawki zimne  (5 do wyboru )

Wybór mięs pieczonych ,wędlin i pasztetów z żurawiną

Rolada z kurczaka z owocami w galarecie

Terrine z łososiem i pestkami dyni

Schab  pieczony po warszawsku  z musem chrzanowym

Roladki z szynki nadziewane farszem serowo – czosnkowym

Caprese mozzarella z pomidorami, świeżą bazylią i orzeszkami Pini

Śledzie w 3 smakach: w śmietanie ,w sosie koperkowym i w oliwie

Kaczka faszerowana ze śliwkami

Melon miodowy zawijany w szynkę parmeńską

Marynowany łosoś norweski z jajkiem i kaparami

Sałatki (3 do wyboru )

Sałatka włoska z salami , kolorową papryką i suszonymi pomidorami

Sałatka bosmańska z tuńczykiem, kukurydzą i czerwoną cebulką

Sałatka grecka ze świeżymi warzywami, serem feta i czarnymi oliwkami

Sałatka ziemniaczana z bekonem i palonymi pestkami słonecznika

Sałatka indyjska z kurczakiem , ananasem i rodzynkami

Sałatka jarzynowa tradycyjna  z groszkiem

Bukiet kolorowych sałat z łososiem norweskim ,grzankami czosnkowymi i sosem
vinegrette

Dodatki:

Wybór pieczywa mieszanego

Marynaty (korniszony, papryka, dynia )

Żurawina ,chrzan
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Zupy (1 do wyboru )

Rosół królewski z domowym makaronem

Flaczki po warszawsku

Zupa krem z borowików z grzankami czosnkowymi

Zupa krem z pomidorów pelati z groszkiem ptysiowym

Dania główne (1 do wyboru )

Fileciki z kurczaka z ricottą i szpinakiem z sosem śmietanowo ziołowym

Polędwiczki wieprzowe  marynowane w tymianku  z aromatycznym sosem z
borowików

Eskalopki wieprzowe a la picata z pieczarkami i bekonem

Indyk z migdałami w sosie brzoskwiniowym

Dodatki do II dania ( 2 do wyboru )

Ziemniaki opiekane

Ziemniaki purre

Ryż curry

Kolorowy ryż z warzywami

Kluseczki domowe

Warzywa grillowane z bazylią

Bukiet kruchych sałat z pomidorkami koktajlowymi i sosem vinegrette

Surówka coleslaw

Desery

Tort okolicznościowy ze strzelającymi świeczkami  (smak i kształt do uzgodnienia )

Wybór ciast: sernik z migdałami, szarlotka z cynamonem i kruszonką, czekoladowe z
orzechami

Plater południowych owoców krojonych ze świeżą miętą

ANBER CATERING SERVICE  Beata Rudzińska 604 284 771, Andrzej Rudziński 600 408 361


